Herzlich willkommen
bei uns in der

Hier verbringt man den Abend
mit gutem Essen, einem Glas Wein und netten Gesprachen.

Wir kochen, servieren und begriilen euch selbst.
Bei uns darf ein guter Abend deshalb
auch einmal ein bisschen linger dauern.
Aber genau das macht’s ja gemiitlich.

GEMUTLICH. KLEIN. FEIN.

Vorspeisen

Bunter Blattsalat | French Dressing
Vitello Tonnato | Kalbfleisch | Thunfischcreme | Kapern
Garnelen vom Grill | junges Pfannengemtise

Klare Bodenseefischsuppe | HechtkloBle

Hors d’ceuvre der Ziegelei »--. €infach genial ,,

Unsere Vorspeisenvariation mit kleinen Uberraschungen aus unserer Kiiche
— zum gemeinsamen Geniel3en

26.00 € pro Person - ab zwei Personen.

Zum Teilen gedacht — und fiir die bestellte Personenzahl angerichtet.
Fiir weitere Gdste, die mitgeniefSen mdichten, berechnen wir 6.00 € je zusdtzlichem Gedeck.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet ihr gerne mundlich.

Unsere Ziegelei ist kein Ort fiir einen schnellen Besuch.

Schon, dass ihr den Weg zu uns nach Biesendorf gefunden habt.

8.50

21.00

24.00

14.50



KLASSISCH. EINFACH. GUT.

Hauptgerichte

Eglifilets aus dem Bodensee | Mandelbutter | saisonales Gemtuse | feine Nudeln 36.00

Wiener Schnitzel | klassische Garnitur | Pommes frites | Preiselbeeren 32.00

Kalbsfilet | Steinpilzrahm | buntes Gemiise | hausgemachte Spitzle 44.00

Rinderfilet | Kriuterjus | buntes Gemuse | Kartoffelgratin 44.00
als Surf & Turf mit zwei Riesengarnelen + 10.00

Aus dem Kiselaib

Diunne Bandnudeln | Steinpilze | Krduterrahm | Grana Padano 28.00

Tagliolini | saisonales Pfannengemiise | Waldpilze | Grana Padano 28.00

- auf Wunsch auch gerne vegan— mit Olivendl und obne Kdise.!

Desserts
Creme bralée | hausgemacht 12.50

Y
Lauwarmes Schokokiichlein | Beerenragout | Vanilleeis | Sahne 16.50 T 1o+
Kaiserschmarrn | Waldbeerréster | Vanilleeis | Sahne 16.50 ol
Zum Abschluss

Affogato al caffe | Vanilleeis | Espresso doppio

Espresso Martini | Absolut Vodka | Kaffeelikor | frischer Espresso




